ENTREES

Salade de taro et crevettes, vinaigrette gingembre
Salade de uru au beeuf réti
Salade de ceeur de palmier aux agrumes
Salade de papaye et thon grillé
Salade bar
SMmi de thon
Umete de crevetteside Moorea

au laitde coco
' ’;;,r rtiments de sushi et makis

[hon'et'salsa de fruit de exotiques

PLATS CUISINES
Filet de poisson pané au coco

Filet de meka aux petits [égumes y
Poulet fafa :
Poisson en feuille de bananier a la vanille des iles

Porc a I'ananas de Moore

ACQAPAGNEMENT.

Assortiments de Iégumes du fe aro, uru, fei, patélt'
douce)

Légumes sautés
Riz parfumé

v

DESSERTS

Panacota aux fruits
Tartelettes citron, coco, chocolat; ananas & banane
Fromage blanc vanillé au coulis de mangue

Umete de fruits frai
Poe banane ou potiron oupapaye
Fontaine de chocolat '
Brochettes de fruité frais
Assortiment de choux et éclairs
Entremet aux fruits exotiques

Riz au lait coco

s menus sont susceptib s de changer selon les |

* Menus are subject to change depending on the products ava

STARTERS
Taro and schrimps salad, ginger vinaigrette y e
Roasted beef uru salad

Citrus heart of palm salad

Papaya salad and grilled tuna .
Salad bar

Tuna sashimi 4

Moorea Shrimp /_‘?

Raw fish in coconut milk
Assorted sushi and maki
Tuna carpacmo and exotic fruit salsa ™

HOT DISHES

Fish fillet breaded with coconut
Filet of meka with small vegetables
Chicken)with local spinash

isf in bank \a leaf with island vanilla
Por /'_th ineapple from Moorea

,’5‘{.;1!'/_ rc fl’Om 630 IDM
600 xpf

Assgrtment of fenua vegetables (taro, uru, f
S'gutéed vegetables "

Iwned rice
%

DESSERTS. ' .
Fruit panna f:rjr?‘ . Iy

Lemon;, coconut, chocolate, pineapple & banana tartlets
Vanilla w‘r&e with mango,coulis

Fresh fruit umete,
Poebanana or pumpkin or papaya " ‘
Chocolate ol ]

Fresh friisk

Assortmento s&wlg and eclairs '
Exoticiruits entremet: ' : : Va
* Rice with coconut milk g ’A - MOORER



SOIREE AVEC BUFFET DU SOLEIL
& CABARET
LUNDI A PARTIR DE 18H30

SPECIAL EVENING WITH
SUNSHINE BUFFET
& CABARET
ON MONDAY FROM 6.30 PM

7 600 XPF

ENTREES
Salade de légumes grillés, figues et feta
Salade de cereli aux pommes, noix et mozarella
Salade d'avocat aux crevettes et pamplemousse
Duo de gaspacho de tomates et concombres
Céviche de thon a la diablo
Carpaccio de boeuf a la créme balsamique
Bar a salades et sauces assorties

STAND DE PAINS & CONDIMENTS
Pains au chorizo
Pain Ciabatta aux olives
Focaccia au sel de guérande
Fougasse aux olives
Tapenades

JAMBON SERRANO
a la découpe, melon & menthe

PLATS CHAUDS
Filet de perroquet au citron et aux herbes
Persillade de calamar aux courgettes
0sso bucco de veau a l'orange

ACCOMPAGNEMENTS
Riz safrané
Poélée de légumes au pistou
Semoule aux raisins secs

ASSORTIMENTS DE DESSERTS
Tiramisu
Tarte citron meringuée
Tarte bourdaloue a la poire et aux amandes
Géateau de semoule aux pruneaux
Riz au lait aux raisins secs et au miel
Rocher coco
Biscuit sablé aux amandes
Flan a la vanille et abricots
Entremets citron
Assortiment de tartes aux fruits

Fontaine de chocolat et ses brochettes de bonbons et de fruits

Rice pudding with dry raisins and honey

Chocolate fountain with candy and fruit skewers

STARTERS
Grilled vegetables salad, figs & feta cheese
Apple, walnut and mozarella cereli salad
Avocado salad with prawns and grapefruit
Duo of tomato and cucumber gazpacho
Tuna ceviche a la diablo
Beef carpaccio with balsamic cream
Salad bar and mixed sauces

BREAD & CONDIMENTS STAND .
Chorizo bread e S0 T
Ciabatta bread with olives
Focaccia with Guérande salt
Olives Fougasse
Olives tapenades

SERRANO HAM
to cut up, melon & mint

HOT MEALS
Parrot fish fillet with lemon and herbs
Persillade of Calamari with Zucchini
0sso bucco of veal with orange

SIDE DISHES
Saffron rice
Fried vegetables with pesto
Semolina with dry raisins

DESSERT ASSORTMENT
Lemon meringue pie
Pear and almond bourdaloue pie
Semolina cake with prunes

Coconut Rocher
Almond biscuits |
Vanilla and apricot flan
Lemon Entremets
Assortment of fruit tarts

Les menus sont susceptibles de changer selon les produits disponibles
Menus are subiject to change depending on the products available




. lereva

Let's eat BB

Soiree avec Buffet BB & spectacle
2 danse polynesienne
Mercredi 4 partir de 18h30

o

Special evening with BB( buffet and
polynesian dance show
On Wednesday from 6.30 PM
7 600 wpf

AL
01£01013

A== =

BEACH RESORT & SPA - MOORER

SALADES & ENTREES

Salade Cobb

Salade Coleslaw

Salade de patate douce au poisson
fumé

Salade Grecque a la feta

Salade Bar & sauces

Poisson cru au lait de coco
Carpaccio de thon blanc vinaigrette
passion

GRILLADES

Entrecote au thym

Poulet désossé et mariné
Travers de porc au miel et épices
Brochettes de Haura et ananas
Filet de Thazard au herbes

Pavé de Thon au curcuma

ACCOMPAGNEMENTS

Epis de mais

Patate en robe des champs
Assortiment de lIégumes grillés
Riz parfumé a la coco

DESSERTS

Assortiment de tartes

Salade de fruits frais & Plateau de
fruits frais

Fontaine & chocolat, Brochettes de
fruits et guimauve

Forét noire

Mimosa

Millefeuille vanille

Papaye au four et lait de coco

SALADS & STARTERS

Cobb Salad

Coleslaw

Sweet potato salad with smoked
fish

Greek salad with feta

Bar salad & sauces

Raw fish in coconut milk

White tuna carpaccio with passion
fruit vinaigrette

GRILLS

Rib eye with thyme

Boneless and marinated chicken
Ribs with honey and spices
Haura and pineapple skewers
King mackerel fillet with herbs
Tuna steak with turmeric

SIDES

Corn on the cob

Potatoes

Assortment of grilled vegetables
Rice perfumed with coconut

DESSERTS

Assortment of pies

Fresh fruit salad & Fresh fruit platter
Chocolate fountain, fruit skewers
and marshmallow

Black Forest

Mimosa

Vanilla millefeuille

Baked papaya and coconut milk

Les menus sont susceptibles de changer selon les produits disponibles
Menus are subject to change depending on the products available



