ENTREES

Salade de quinoa et crevettes, vinaigrette gingembre
Salade de calamars et poulpe en persillade

Salade de papaye et thon grillé

Salade bar

Sashimi de thon

Umete de crevettes

Poisson cru au lai
Assortlment des

C0Co
et makis
salsa de fruit de exotiques

Filet de poisson pané au coco
Filet de meka aux petits [Egumes
Poisson en feuille de bananier a la vanille des les
Poulet fafa
Boeuf aux Iégumes

4 /"
ACCOMPAGNEMENT :
Assortiment de Iégumes du fenua
(taro, uru, fei, patate douce) :
Légumes sautés
Riz parfumé

DESSERTS

Riz au laitde coco
Panacotta vanille & 0
Smoothies aux 1'rJ ,/orJruaJ
Creme brulée & la va
Assortiment de chouX“ -
Assortiment de tartelettes
Poe banane et potiron

Rocher coco

Umete de fruits

Fontaine de chocolat et ses brochettes de
bonbons et fruits frais

Les menus sont susceptlbles de changer selon les pr_',_._ lite

Menus are subject to cha
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: P@f&med rice
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_ 7
STARTERS ' { '
Quinoa and schrimp salad, ginger vinaigrette # ) ' *'
Calamari & octopus salad with parsley sauce " Yy
Papaya salad and grilled tuna AL : ’ :
Salad bar r Y d '’
Tuna sashimi 4 '

Shrimps

Raw fish in coconut milk /jr

Sushi and maki

Swordfistlcarpaccio and exotic‘f?r@_salsa

o
-

HOT DISHES

Fish fillet breaded with coconut e
Filet of meka with small vegetables
Fish in banana leaf with island vanilla
Chicken with local spinash

Beef with vegetables

&

Assortment of fenua vegetables
(taro, uru, fei, sweet potato)
Sautéed vegetables

rday from 6.30 PM
5 250 xpf

DES-.SERTS‘« ‘

Rice wi coconut milk
Man d vanilla panna cotta
Exotic fruits smoothies

Vanilla créme brulée
ssortmentof puffs
Assortment of tarts

Chocolate fountain with.candies and fresh fruit Skewers

- MOOREA

-



~ Soiree Tereva

=

Mercredi & partir de

Special evening with BBQ
polynesian dance s

8250 upf

QINDI3D0IS
b1£01013

Let's eat BB

Soiree avec Buffet BB( & spectacle
2 danse polynésienne

18h30

uffet and

10W

On Wednesday from 6.30 PM

A== 1=

BEACH RESORT & SPA - MOOREA

SALADES & ENTREES

Salade Cobb
Salade Coleslaw

Salade de patate douce au poisson fumé

Salade Grecque a la feta
Salade Bar & sauces
Poisson cru au lait de coco

Carpaccio de thon blanc vinaigrette

passion

GRILLADES

Entrecdte au thym
Poulet désossé et mariné
Travers de porc au miel et épices
Brochettes de Haura et ananas
Filet de Thazard au herbes
Pavé de Thon au curcuma

ACCOMPAGNEMENTS
Epis de mais
Patate en robe des champs
Assortiment de légumes grillés
Riz parfumé a la coco

DESSERTS

Tiramisu
Mille feuilles a la vanille
Assortiment de choux
Assortiment de tartelettes
Pavlova banane et ananas
Créme brulée a la vanille
Smoothies aux fruits exotiques

Panna cotta vanille et coulis de fruit

Umete de fruits

Fontaine de chocolat et ses brochettes de

bonbons et fruits frais

SALADS & STARTERS
Cobb Salad
Coleslaw

Sweet potato salad with smoked fish
Greek salad with feta
Bar salad & sauces
Raw fish in coconut milk
White tuna carpaccio with passion
fruit vinaigrette

GRILLS
Rib eye with thyme
Boneless and marinated chicken
Ribs with honey and spices
Haura and pineapple skewers
King mackerel fillet with herbs
Tuna steak with turmeric

SIDES

Corn on the cob
Potatoes
Assortment of grilled vegetables
Rice perfumed with coconut

DESSERTS

Tiramisu
Vanilla mille feuilles
Assortment of puffs
Assortment of tarts
Banana and pineapple pavlova
Vanilla creme brulée
Exotic fruit smoothies
Vanilla panna cotta with fruit coulis
Fresh fruits
Chocolate fountain with candies and
fresh fruit skewers

Les menus sont susceptibles de changer selon les produits disponibles
Menus are subject to change depending on the products available



