
6.30PM to 9.30PM
18h30 à 21h30

MAHANAI



Tropical salad with pineapple and orange,
passionfruit dressing

2 200 XPF

Beef tartar, fries of uru

Tuna tartar

Tartare de bœuf, frites de uru

Tartare de thon

2 100 XPF

Smoked fish carpaccio, dill cream

Carpaccio de poisson fumé, crème d’aneth

Salade tropicale à l’ananas et à l’orange, vinaigrette passion

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, toutes taxes incluses

3 100 XPF

2 700 XPF

2 400 XPF

Our prices are in pacific francs, all taxes included

Risotto with truffle oil and wild mushrooms

Cream of Moorea prawns soup and its vegetable cake

Risotto à l’huile de truffe et champignons des bois

Bisque de crevettes de Moorea et son gâteau de légumes

2 900 XPF

A gentle start...
On commence en douceur...

Chicken Caesar salad

Salade Cesar au poulet

2 500 XPF



Poisson du jour thaï (gingembre, oignons verts frits à l’huile de sésame,
coriandre) 

Thai “catch of the day” (ginger, green onions fried in sesame
oil, coriander)

Duo de saumon Atlantique

Prawns skewers, pineapple sauce, jasmine rice

3 700 XPF

Pavé de thon mi-cuit au sésame, légumes sautés à la coriandre

3 400 XPF

Half cooked tuna steak with sesame, sautéed vegetables and coriander



3 400 XPF

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, toutes taxes incluses
Our prices are in pacific francs, all taxes included

Tagliatelles au saumon
Salmon tagliatelles 

3 500 XPF

Pavé de saumon poêlé, et tartare de saumon, lentilles beluga, crème de fafa

3 600 XPF

Salmon steak and salmon tartar, beluga lentils, local spinash cream 

Brochettes de crevettes, sauce ananas, riz au jasmin 

3 900 XPF

Filet de Mahi-Mahi rôti sur son gratin de potiron au coco, sauce vanille
Roasted Mahi-Mahi fillet on its pumpkin and coconut gratin, vanilla

A trip to the sea...
Une balade en mer...



Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, toutes taxes incluses
Our prices are in pacific francs, all taxes included

Risotto de champignons et de suprême de volaille

Emincé de bœuf asiatique au sésame, nouilles chinoises

Magret de canard nappé de sauce au miel et citron de
Moorea, gratin aux patates douces locales

Chicken supreme & mushrooms risotto

Asian minced beef with sesame, chinese noodles

Duck breast topped with honey and lemon sauce
from Moorea, local sweet potatoes gratin

4 400 XPF

3 100 XPF

3 200 XPF

Filet de bœuf et son parmentier de pomme de terre, 
sauce poivre 

Beef fillet and its potato parmentier, pepper sauce

4 500 XPF

Entrecôte grillée , sauce au choix parmi beurre à la
béarnaise, bleu ou poivre, garniture au choix

Grilled steak, sauce to be chosen between “béarnaise”
butter, blue cheese, pepper, side dish of your choice, 

3 700 XPF

Meat Lovers...
Les amoureux de la viande...



Tofu mariné sauté aux légumes et shiitake 

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, toutes taxes incluses

Escapade végane...

Our prices are in pacific francs, all taxes included

Marinated tofu sautéed with vegetables and shiitake mushrooms

2400 XPF

Grilled fish
Cheese burger

Mini pizza
Pasta bolognese or carbonara

Desserts
2 scoops of ice cream 

(chocolate, vanilla, strawberry,
coconut)

Fresh fruits salad
 

Poisson grillé
Cheese burger

Mini pizza
Pâtes carbonara ou bolognaise

Desserts
2 boules de glace 

(chocolat, vanille, fraise, coco) 
Salade de fruits

 

1900 XPF 
1 Plat + 1 dessert + 1 boisson

1 main + 1 dessert + 1 soft drink

Menu enfant
Kids menu

Vegan escape...

Quinoa aux agrumes et à l'avocat
Quinoa with citrus fruit and avocado

2400 XPF

Nuggets de pois chiches, sauce aigre douce, salade verte (7 pièces)
Chickpea nuggets, sweet and sour sauce, green salad (7

pieces)

2 400 XPF



 Sorbets - Artisan ice cream
               maker from Moorea                                                              

Lime / Pineapple / Passion fruit
Mango / Soursop

     Sorbets - Artisan glacier de Moorea                                                                                                           
Citron vert, Ananas, Fruit de la passion,

Mangue, Corossol



Carpaccio d’ananas au citron vert
Pineapple carpaccio with lime

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, toutes taxes incluses

Ice cream 
Chocolate, Vanilla, Coconut, Coffee 

Glaces 
Chocolat, Vanille, Coco, Café

Un petit plaisir...

Our prices are in pacific francs, all taxes included

450 XPF (prix par boule)
price per scoop

Moelleux au chocolat, glace vanille
Chocolate lava cake, vanilla ice cream

Cheesecake tropical, coulis d’agrumes
Tropical cheesecake, citrus fruit coulis

Crème brûlée à la vanille
Vanilla crème brûlée

Sans modération...

1 650 XPF

With no moderation...

A little treat...

Tarte fine à l’ananas
Thin pineapple tart

L’Irrésistible 3 chocolats
Irresistible 3 chocolates cake

Dome au gingembreTarte Mojito
Ginger domeMojito pie

Crustacés
Vegan Produit local

PICTOGRAMS

ShellfishLocal product

PICTOGRAMMES

Sans Gluten
Gluten free



Chassenay D’arce      
Piper Heidsieck  
Louis Roederer                     
Dom Pérignon                  
Brut Ananas Manutea, le « champagne » de Moorea  

Tariquet 1ères Grives, Gros Manseng 

Alsace 
Pinot Gris “évidence”, Gustave Lorentz    

Bourgogne 
Petit Chablis, Château de Maligny      
Bourgogne aligoté, Louis Latour
Montagny 1er cru, Domaine Chanson

Val de Loire  
Sauvignon Blanc, Domaine Octavie, Touraine
Sancerre Château Fontaine Audon, Langlois -Château

Vallée du Rhône
Côtes-du-Rhône, Belleruche, M. Chapoutier

Languedoc
Chardonnay, Naturalys, G. Bertrand 
Viognier, Secret de Lunes          

Vins du Monde 
Blanc de Corail, Tahiti 
Pinot Grigio Ménage à trois, USA   
Sauvignon blanc, Saint Clair, Nouvelle Zelande  

12.5cl



75cl

16cl

2 200
9 000

13 000
18 000
54 000

9 800

75cl

900 4 300

6 400
5 300
8 900

4 400
7 700




900

3 800

4 000

5 600
6 200
4 800

4 200

Agriculture biologique - organic farming
Vin biologique -  organic wine 

Our winesNos Vins 

Champagnes

Sweet wine

White wines

Vin moelleux

Vins blancs

Champagnes

900

1 100

5100



Côtes des roses, Languedoc      
Château Roubine, cru classé

Bordeaux      
Bordeaux supérieur, Le B de Maucaillou 
Lalande de Pomerol, Château Vieux Chevrol 
St Emilion Grand Cru, Château Louvie
Margaux, Château Paveil de Luze     

Val de Loire      
Saumur Champigny, Langlois-Château

Vallée du rhône
Côtes du Rhône, Parallèle 45, Paul Jaboulet Aîné 
Crozes-Hermitage, Petite Ruche, M. Chapoutier
    
Languedoc
Pinot noir, Réserve spéciale, G.Bertrand     
     

Bourgogne 
Hautes Côtes de Nuits , Albert Bichot   
Santenay, Clos des hâtes, Domaine de L'Abbaye

Vins du Monde 
Piedra Negra Alta Coleccion Malbec  Argentine   
Syrah, Mathilda, Domaine Tournon Australie   
Jasci, Montepulciano d’Abruzzo  Italie   

900 4 700
6 500

4 400
5 600
6900
9 800

5 400



900
1 100

900 4 600
6 400

3 800



900

7 400
9 100

4 700
5 800
5 000

Agriculture biologique - organic farming
Vin biologique -  organic wine 

16cl 75cl
Rosé wines

Vins rosés

Red wines

Our winesNos Vins 

Vins rouges


