
Cobb                                                                                                                                                                       
Tomates, bacon, blanc de poulet, œufs durs, bleu, sauce ranch 
Tomatoes, bacon, chicken breast, hard-boiled eggs, blue cheese, ranch dressing

Moorea                                                                                                                                                                  
Crevettes, porc rôti, ananas, vinaigrette passion 
Shrimp, roasted pork, pineapple, passion dressing

Paysanne / Farmer                                                                                                                                           
Salade, tomates, carottes, chèvre croustillant, pignons de pin grillés, gingembre
Salad, tomatoes, carrots, crispy goat cheese, toasted pine nuts, ginger dressing

Faapu                                                                                                                                                                   
Salade, tomates, pousses de soja, concombres, patates douces, céleri, carottes, ananas 
Salad, tomatoes, bean sprouts, cucumbers, sweet potato, celery, carrots, pineapple

Haura       
Espadon, salade, tomates, oignons, sauce tartare 
Swordfish, salad, tomatoes, onions, tartar sauce 

Manava                                                                  
Bœuf, fromage, bacon, salade, tomates, oignons, sauce relish 
Beef, cheese, bacon, salad, tomatoes, onions, relish sauce

Cheeseburger            
Bœuf, fromage, salade, tomates, oignons, sauce relish
Beef, cheese, salad, tomatoes, onions, relish sauce 

Club Sandwich
Jambon de dinde fumé, salade, œufs, bacon, tomates 
Smoked turkey ham, salad, eggs, bacon, tomatoes

Garniture au choix : frites de légumes locaux (uru ou patate douce), salade verte,
frites ou légumes 
Filling of your choice: local vegetable fries (uru or sweet potato), green salad, fries or
vegetables

Nos prix sont conventionnés, exprimés en francs pacifique, toutes taxes incluses / Regulated rates, in XPF Francs, all taxes included

Margherita                                                                                                                                                         
Sauce tomate, mozzarella, olives noires 
Tomato sauce, mozzarella, black olives

Fermière / Farmer                                                                                                                                           
Fromage de chèvre, crème, miel, origan, fromage, olives noires, huile d'olive  
Goat cheese, cream, honey, oregano, cheese, black olives, olive oil

Tahitienne / Tahitian                                                                                                                                          
Sauce tomate, porc rôi, ananas, jambon, fromage, olives noires  
Tomato sauce, roasted pork, pineapple, ham, cheese, black olives

Suppléments / Extras                                                                                                                      
Olives noires, oeuf, fromage, ananas, oignons, mozzarella 
Black olives, egg, cheese, pineapple, onions, mozzarella

Bolognaise / Bolognese                                                                                                       
Sauce tomate, viande hachée 
Tomato sauce, minced meat

Arrabiata                                                                                                                              
Sauce tomate, piment, ail, copeaux de jambon sec                                                        
Tomato sauce, chili, garlic, dry-cured ham

Nos prix sont conventionnés, exprimés en francs pacifique, toutes taxes incluses / Regulated rates, in XPF Francs, all taxes included

Sashimi *                                                        
Thon rouge et assortiment de sauces 
Red tuna and assortment of sauces

Tuna bowl                                                      
Thon, câpres, avocat, riz
Tuna, capers, avocado and rice

Trilogie* / Trilogy* 
Tartare, poisson cru, sashimi de thon 
Tuna tartar, raw fish, tuna sashimi

Poisson cru à la tahitienne* / Tahitian style raw fish 
Thon au lait de coco 
Tuna with coconut milk

Filet de Mahi Mahi / Mahi Mahi fillet           
En feuille d'auti et papaye
In auti leaf and papaya, 

Quinoa             
Aux agrumes et avocat                                                                         
With citrus fruit and avocado

Tofu mariné / Marinated tofu                                                                                                                   
Aux légumes et Shiitaké
With vegetables and shiitaké

2 400 XPF
 

 

 
                                    2 400 XPF

UN PEU DE FRAÎCHEUR/A LITTLE FRESHNESS

UNE GROSSE FAIM/A BIG APPETITE

Produit local / Local product Crustacés / Shellfish Vegan

2 600 XPF

Produit local / Local product Crustacés / Shellfish Vegan

MAMA MIA

1 900 XPF

COMME A LA MAISON/IT FEELS LIKE HOME

PACIFIQUE / PACIFIC

*Garniture au choix : frites de légumes locaux (uru, taro ou patate douce), salade verte, frites ou légumes / 
*Filling of your choice: local vegetable fries (uru, taro or sweet potato), green salad, fries or vegetables

2 600 XPF

 

 

                                     2 450 XPF

 

 

                                    2 500 XPF

 

 

2 400 XPF

 

TERRE & MER / SEA & LAND

Entrecôte grillée / Rib eye                 
Sauce au choix: bleu ou poivre 
Choice of sauce: blue cheese or pepper

Piccata de volaille / Chicken Piccata
Epinards et ricotta
Spinach and ricotta

Garniture au choix : frites de légumes locaux (uru, taro ou patate douce), salade verte, frites ou légumes 
Filling of your choice: local vegetable fries (uru, taro or sweet potato), green salad, fries or vegetables

3 650 XPF

EGAN

Nos prix sont conventionnés, exprimés en francs pacifique, toutes taxes incluses / Regulated rates, in XPF Francs, all taxes included

Produit local / Local product Crustacés / Shellfish Vegan

CANOE BREAKFAST

Faites vous livrer votre petit déjeuner en pirogue et

savourez un authentique moment d'intimité. 

Have your breakfast brought to your bungalow

terrace, by traditional canoe and enjoy a moment of

authentic intimacy. 

DÎNER ROMANTIQUE / ROMANTIC DINNER

Savourez un dîner au coucher du soleil concocté 

par notre Chef. 

Enjoy a dinner concocted by our Chef at sunset. 

Réservation auprès du bureau des activités minimum 24h à l'avance / 
Reservation at the activity desk at least 24 hours in advance

2 950XPf

2 550XPf

2 200XPf

2 550 XPf

2 900 XPf

2 350 XPf

2 550 XPf

2 900 XPF

2 200 XPF

50 XPF/ Extra

3 100 XPF

3 650 XPF

2 350 XPF

2 450 XPF



Come & Enjoy

HOTEL MANAVA BEACH RESORT & SPA MOOREA
P.K 5,5 Côté mer, Maharepa Paopao Moorea

BP 3410 Temae, 98728 Moorea
Polynésie Française

manavamoorea

Déjeuner/Lunch
Bar & Happy Hour

manavabeachresortmoorea

Nos prix sont conventionnés, exprimés en francs pacifique, toutes taxes incluses / Regulated rates, in XPF Francs, all taxes included

www.manavamoorearesort.com

GLACES A LA CARTE / A LA CARTE ICE CREAM

Sorbets
Citron vert, ananas, passion, mangue  
Lime, pineapple, passion fruit, mango

Daiquiri Strawberry
Rhum Havana 3, sirop de sucre de canne, jus
de citron, sirop de fraise 
 Havana 3 rum, cane sugar syrup, lemon juice,
strawberry syrup

Mooz Passion
Tequila, purée de passion, sirop de grenadine,
jus de pamplemousse 
 Tequila, passion fruit puree, grenadine, syrup,
grapefruit juice 

Mojito Classique  / Classic Mojito
 (ou au choix: gingembre, passion,
framboise/or your choice of ginger, passion,
raspberry)
Rhum, sucre roux, menthe fraîche, soda,
citron 
Rum, brown sugar, fresh mint, soda, lemon

Margarita
Tequila, triple sec, citron vert
Tequila, triple sec, lime

Cuba Libre
Rhum cubain, coca cola, jus de citron 
Cuban rum, coca cola, lemon juice

Nos prix sont conventionnés, exprimés en francs pacifique, toutes taxes incluses / Regulated rates, in XPF Francs, all taxes included

Réduction sur cette sélection de cocktails 
 Discount on this selection of cocktails 

Tous les jours de 17h à 19h 
Every day from 5pm to 7m

MENU ENFANT / KIDS MENU

Fish burger OU  Cheeseburger OU/ET Salade de fruits/fruit salad

Hamburger OU  Pâtes/Pasta  OU/ET 2 boules de glaces/2 scoops of ice cream

Menu à 1 500 XPF comprenant 1 plat + 1 dessert 

DESSERTS                                                                                                                                            1 550XPF

Cheese Cake Tropical                                
Tropical cheesecake 

L'irrésistible 3 chocolats                               
Irresistible 3 chocolates cake

Crème Brûlée                                              

Carpaccio d'ananas au citron vert          
Pineapple carpaccio with lime

Crêpes au choix / Choice of crepes                                           
Chocolat, chantilly, banane, glace vanille 
Chocolate, whipped cream, banana, vanilla ice cream

COUPE GLACEE / ICE CREAM BOWL                                                                                                 1 750 XPF

Banana split
Glace chocolat, glace vanille, glace fraise,
 banane chantilly 
Chocolate ice cream, vanilla ice cream, strawberry ice cream, banana ice cream, whipped cream 

Mei'a
Gace vanille, banane flambée, chantilly,
 coulis de fruits rouges 
 Vanilla ice cream, flambéed banana,
 whipped cream, red fruit coulis

Tout chocolat / All chocolate
Glace chocolat, mousse chocolat, sauce chocolat  Chocolate ice cream, chocolate mousse, 
chocolate sauce

420XPF/boule - scoop 
720XPF/2 boules - 2 scoops

Glaces / Ice cream
Chocolat, vanille, coco, café 
Chocolate, vanilla, coconut, coffee

GOURMANDISES / DELICACES

MANUIA

COCKTAILS                                      1 900 XPF

Ti Punch
Rhum, citron vert, sucre de canne
Rum, lime, cane sugar

Mai Tai Polynesia
Rhum blanc, Rhum brun, jus d'orange, jus
d'ananas, sirop d'orgeat, sirop de grenadine 
 White rum, dark rum, orange juice, pineapple
juice, orgeat syrup, grenadine syrup

Gin & Ginger
Gin, purée de myrtilles, gingembre
,jus de citron, Ginger Ale 
 Gin, blueberry puree, ginger, lemon juice, Ginger
Ale

Chichi
Vodka, jus d'ananas, glace coco 
Vodka, pineapple juice, coconut ice cream

Piña Colada
Rhum blanc, jus d'ananas, glace coco 
White rum, pineapple juice, coconut ice cream

Daiquiri Classic
Rhum Havana 3, sirop de sucre de canne
,jus de citron 
Havana 3 rum, cane sugar syrup, lemon juice

Côtes de Bordeaux, Castillon     900 XPF    
B. de Maucaillou

Lalande de Pomerol                  1 100 XPF   
Château Vieux Chevrol

Côtes du Rhone, Parallèle 45     900 XPF   
Paul Jaboulet Aîné

Pinot noir, réserve spéciale       800 XPF    
G. Bertrand

VINS / Wines                             16cl              

Sauvignon blanc                               900 XPF
Domaine Octavie

Blanc de Corail Tahiti                    1 000 XPF   
 Archipel de Rangiroa

 Chardonnay, Naturalys                   800 XPF
G.Bertrand   
    
Côtes des Roses, Languedoc         900 XPF
G. Bertrand       

VINS / Wines                               16cl              

HAPPY HOUR

Nos prix sont conventionnés, exprimés en francs pacifique, toutes taxes incluses / Regulated rates, in XPF Francs, all taxes included

Produit local / Local product Crustacés / Shellfish Vegan


